Sefin geehnter Gast,

auf den nachfelgenden Seiten halien wir Jhnen einen

Uuszug von Vawschligen fiiv Jhre Veranstaltung in
unsewem Fawse zusammengestellt.

Sellistvenstandlich haben Sie auch die Miglichlieit, die
verschiedenen Gerichite und Menii - Vorschlige zu
bambini

ader eigene Jdeen einzubringen, die wiv in Jhx, fiir
Sie persinlich ausgerichtetes Ungebat fiin Jhre
Veranstaltung einfliefen lassen.

JIn einem pewsinlichen Gesprich werden wir Sie

beraten und zusammen mit Jhnen Jhr Wunschmenii oder
Wunschbiuffet mit dem passendem Wein- und

Es wind uns eine Freude sein, Sie in der van Jhnen
auwsgewdifilten Lokation ader in unserem FHause beguifsen
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Checkliste fur Ihre Tagung oder lhre
Bankettveranstaltung

Name:

Adresse:

Telefon & E-Mail:

Art Ihrer Veranstaltung:

Datum:

Beginn Uhrzeit:

Ende Uhrzeit:

Anzahl der Gaste:

davon Kinder:

Bemerkungen:




L]

L1

BegriRung

Namensliste  [_] Sitzplan [] Tagungsprogramm
Anfahrtsskizze[ ] Gastgeschenke [] Informationsmaterial
Bemerkungen:

Gewilnschte Raumlichkeiten

Festsaal [] Gaststatte/Restaurant
Tagungsraume [] Privat

Bemerkungen:

Dekoration

Farbe: ggf. Motto:

Blumen ja / nein

Farbe: ggf. Blumenart:

Bemerkungen:

Kerzen ja / nein

Bemerkungen:

Tischkarten ja / nein

Bemerkungen:

Meniikarten ja / nein




Technik

[ Lichttechnik I:lTontechnik [] Lasertechnik
[ Overheadprojektor I:|Diaprojektor [] Videoprojektor
[ Videokamera [1Monitor [] Flipchart
[] Pinnwand [JLeinwand [] Kopiergerat
[JPC [_] Telefax

Bemerkungen:

Musik

Anzahl der mitgebrachten Musiker?
Welche Art von Musik wird gespielt?
Beginn der musikalischen Begleitung?
Ende der musikalischen Begleitung?
Soll eine Tanzflache zur Verfligung stehen? ja / nein

Bemerkungen:
Getranke

] Kaffeepausen I:lTagungsgetrémke . Getranke zum Essen
Digestif L Aperitif (] Kaffeeauswanhl

[ Zigarren / Zigaretten

Speisen

Buffet I:|Snacks/ Imbiss IjKuchen/Torte
L1 Mena (___ Gaénge [IMitternachtssnack

Wieviele Vegetarier gibt es unter den Gésten?

Wieviele Allergiker gibt es unter den Géasten?

Bemerkungen:




Bezahlung

[] Selbstzahler [l Gesamtrechnung DTeiIrechnungen
] Bemerkungen:

Budget
Budget gesamt:
Getranke:
Speisen:

Deco:

Bemerkungen:




mpfang - Cocktail

Kleine Kostlichkeiten werden als q/lfillkommen.sg'cusb geteic/zt.
dtiet empfehlen wir Uhnen verschiedene gfingerfood- und
fana/)éb Yazianten.

pie Speisen sind mundgerecht portioniert, evtl. mit kleinen
SpieBchen versehen und aus dex gftand zu essen. §ie werden
entweder als _Buffet aufgebaut odet von Vrren §ervicekriften
auf dfellexn und gfabletts gereicht. gPro gPetson werden zum

JLmpfang als GRppetitanteger 4 — 5 deile gerechnet.

Lanapés auf doast,
d’um:petn.ickel und Yollkoxntoast und Bguette:

GRlle xeichlich garniett mit verschiedenen gfufstrichen, Sherry
domaten, glcauben, Gliven

dfetlzwiebeln, Grangen, fachs und forellenkaviar,
Saisonkriuter ete.

Schwarzwiilder §echinken * Kassler Riicken * %albblebe'cpabtete
* Bebackene cPutenbrust * gerauchte cPutenbrust * gerauchtes
dforellenfilet * gerauchte cflakrelen * dfilsiter
Camembert * frischkise

Juro 1,60

PBlindner gfleisch * Wildpastete * gFatmaschinken * zartes
8c/1weinef£let * &chottischer oﬁac/zb
Crevetten * flusskrebse * oB‘u’e . oBlauAc/u‘mme[ Kcise

ofu'co 2,-



Cocktail cfleniil

domaten-gflozzarella-§pielchen
mit frischem Basilikum

SpieBehen von
atmaschinken und ¢flelone

mainiette griine und schwarze Gliven

Qtalienische cftackbiillechen
mit fein.en. Krdiutern

Kleine oB'cuAc/zetta
mit gJomate und oBaAilikum.

daniexte Champignons

Brissini, umwickelt mit gPatmaschinken

Kleine oﬁ’cabc/letta mit ofebe'c und Knoblauch
dlini o tii/zlingb'ca[lc/zen

flozzarella Sticks

ofwco 12,50



Cocktail oMenii 2

Kalt:

Canapes und gflinibrote, gatniext mit * Shrimps auf fi
dMariniextem und ge'cauc/ltem atac/zb * Salami mit Cornichons
geﬁ'illteb 8c/zwein.efilet J otebe'cmousbe
Sehwarzwilder Fehinken * Kisewiirfel
Gliven * GPickles * Cornichons * Chips * Crackers * oBagaetteA

*
Waem:

geﬂ&;gellebet im 8loeckmantel * dfleischbillchen in fu’c’cg
Mini gfleisch-Spiele

%

Qﬁbettb:

Verschiedene gfriichte im §chokolademantel * ¢Minitsctechen mit
vetschiedenen cfiillungen
friichteplatte * cflini Zebiick

afuto 16,50



gabelmenii

Has Gabelmenii bietet eine interessante gftltetnative zum
a‘-inge'cfood odex den bekannten fan.a,oéb und ist ﬁ'i'c J’eden.

JLmpfang oder jede Stehparty geeignet.

as Qabelmenii ist ein ,xichtiges “ cMenii mit drei bis zu zehn
P & ig
giingen, wobei oz‘ede dien.ii-a‘-o{ge aus kleinen m.undge'cec/zten.
Snacks besteht, die nut mit der Gabel eingenommen werden.

as abelmenii wird fiit den Verzehr im Ktehen, Lang Ffiir
P & g
Kang, ob watme oder kalte §peisefolge,
auf dellexn angetichtet serviert.

i den ungezwungenen, Apott[ic/zen. aber dennoch elegan.ten.
afm,ofang, der etwas oBern.deteA ist, bietet das gabelmem:i die
zichtige cftltexnative.



Qabelmenii |

gebeizte'c ozac/lb an c;it'con.en. - Senf Creme fcaic/ze

BokH%

dfrikassee vom Kalb mit frischen gPilzen, Basmatireis mit
Hemiisewiirfel

Bk %

dicramisu Sehnitte

ofu.'co 22,

Labelmenii 2

% o %

d/latjestatar auf gFumpernickelbrot
an oBla.ttAalaten.
Bk
Quiches mit ctaac/z, &oeck, <;Wiebel und ‘;ucc/u’m’,

dazu Kresseschaum
%%

gefiillte gPoulardenbriistchen
in Rahmsauce an Plattspinat und Kartoffelgratin
Bk ¥
dfranzésische Kiisespezialititen
mit Gbst garniext

BN %

ofu.'co 28,



ﬂen&votbch[diggf&t Qhx auﬁt

d‘leniivouc/llag ].
Klassisch Schwiibisch

LR R

op'cei verschiedene Wurstsalate
% %%

Sauer Kiis -
%ok %
JSunte Blattsalate mit frischen Nrdutern und gftausdressing,
Sprossen und Kresse (nach Saison)

BN

/zaubgemac/ztet Kaxtoffelsalat

%% H

Jlit c;wiebeln. gebc/zmelzte laultaschen & Kiis "spitzle

LR kS

Schweinebraten mit Charlotten in Hauce
%%

oButt‘e'c- 3emiise

Spitzle, Bratkartoffeln und Kartoffelspalten

%% %

watmer d%,ofelét'cude[ mit Yanillesauce

%o

groler dftefezopf

BN

Brotkonh mit_fandbrot und gPartybrstehen

ofu'co 27,80



d‘leniivo'cbc/zlag 2.

eBella Qtalia klein

LR R

Original gfatmaschinken gatniert mit frischer ffonigmelone

%o %

dftausgemachte plitterteig- garts mit verschiedenen of iillungen

B%%

Verschiedene fntipasti mit Kréiutern und gfeischkiise

%o

flozzazella mit oBaAilikum. und ¢Jomaten

%%

Qtalienisscher cNudelsalat mit Cocktailtomaten
B

<=Bunte oBlattAalate mit frischen Kréutern und
JBalsamikodressing, Eprossen und Kresse(nach Faison)

%%

oB'cotko'cb mit Chiabatta und Ja’cigb'cb'tc/len

%o

dlit frischkise und Spinat gefiillte cFoulardenbriistchen
~dflorentiner gftret”

B%%

gebratenes gande'cfilet mit Gliven- oBaAilikam Kruste

%%

doxtelini mit cRicotta f iil[ung in gPesto- cPatmesan- Sauce

%ok ¥

cRgtatoailleA-gemiise, Gfenfrisches ‘K_a’ctoﬁ‘e{g’catin, gnoc/u'

%%

"ditamisu” d‘labca’c,oon.ec'ceme

%o



Emarettocteme mit fpfelfars und PBiskuite im Flas
geschichtet

BN

Salat aus frischen cfriichten und cFistazien mit gflaraschino

martiniett
% %%

Kciseauswahl mit gJeauben und 8alzgebc'ick

Juro 26,90 (pro gPerson)

c/leniivorschlag 3.

OBella Qtalia gross

%

Original gPatmaschinken garniert mit frischer gftonigmelone

%

dftausgemachte Plitterteig- garts mit verschiedenen fiillungen

*

ge’cc‘iuc/zettet atac/u und a‘-o'cellenﬁ’letb mit ahnemeerrettich
und 8en.f Creme cfaiche
*

Ruccola Falat mit gFatmesansplittenn im Balsamicodressing
*

Verschiedene Antipasti mit Krdutern und gfrischkise

*

fMozzarella mit _PBasilikum und Jomaten

%

Qtalienisscher gNudelsalat mit Cocktailtomaten

*



oBun.te oBlattAalate mit frischen Krdutexn und
JBalsamikodressing, Sprossen und Kxesse(nach Faison)
%

Schweinefilet- ¢fledaillons mit gPatmaschinken und gParmesan
gratiniext auf ghymianjuce
%

andet & Lachsforellefilets im PBlittexteigmantel an
= g
Pasilikum Sauce

*

doxtelini mit cRicotta a‘-iillun.g in cPartmesan-cPesto- Fauce
*
(Rgtatoailleb-gemiibe, Gfenfrisches ‘K_a'ctoﬂ'e{g'catin, gnoc/u'
*

"ditamisu” d!abca'c,oon.ec'ceme
*

ralinen- cflousse mit marinierten 6'cangenﬁ°let5
%

danna Cotta, cflousse von gfischkiise
%

Salat aus fu’bc/zen dfiichten und gPistazien mit ¢flaraschino

markiniett
*

Kéiseauswahl mit grauben und alzgebiick

%

Brotkoeh mit Chiabatta, fartybritchen und gfocaccia pikante

mit gfomaten und Gliven

ofu'co 37,90 (,oto Ferson)



llends fix Gruppen:
3 Sang cfleniis:
3 Sang Bet ]

dfeuchtige Jomatencreme mit Zin und Basilikum

%o %

zaten von mit _Brit und Champignons gefiilltem
mpig &

Schweineriicken

mit Kaxtoffelpiiree und Epeckbshnchen

%%

VYanille- Mlousse mit §echokisauce
ofuto 79.60

3 Sang Bet 2

JBunter Salatteller nach et des gftauses mit gerssteten

Sonnenblumen Kexnen
% %%

8c/1wein.efilet- fledaillons ,,8c/1[ob’6e'cg “im 8loeckman.tel mit
aBaAilikum- Gliven Nruste an f_’ogn.ac- Rahm- auce mit
Xroketten und gemiibe
% %%
a‘faubgemac/zte fMarillenknodel mit gimtzucke'c, d o,ofen. und
Sahne

ofuto 23.80



3 €ang Net 3

Salate der aison mit otac/r.b und 8cam.pi5

mit oBalAamicod’ceAAing und Krdutercroutons
Lk

a?ngabtind— ﬁumpbteak vom gtill mit Kreduter — Kpoblauch

JButter,
dfMediterzanes Gemiise

CRéstkartoffeln
B

Joghurt- Ceeme mit mariniexten cfriichten, Vanilleeis und
Sahne

ofato 26.80

igang_dlenub

4 €ang Net 7

Kleiner Halat mit Jomate und ¢fMozarella

%o

%aﬂ‘b’cii/ze mit oBtc’itklb’Mc/len. und oBacke’chen.
% %%
Schweineriickensteak ,cflilano” Gratiniext mit d atmesan und
domaten- Kxiuter- Pesto sewviert auf cRosmarin-

Kaxtoffelspalten

und Karotten gemiibe
%% %

dopfenpalatschinken an Vanillesauce mit _Beerentagout

gatm‘e'ct
°£uto 27.90



4 Sang Bet 2

Serranoschinken mit gfMelone
B %%

SGucchini- §echaumsiippchen
%%
Kaninchen ‘gJoskanische fret” mit Kartoffelpiiree
und c;ucc/r.in.i

BN

I ralinen- gflousse au Choccolate
auf ftimbeerspiegel mit Grangen- cfilets und ahne

cfuto 37,60

igang Net 3

Carpacchio vom cRéucherlachs mit _Babygarnelen auf Salate

%%

dfeine oBandn.udeln. mit otac/zb in f/zampagne'cc'ceme

%o %

dilet vom qRind und Jungschwein in zweietlei aucen,
%attoﬁ‘el - gemiibegtatin, 8f:eckbc'5/mc/1en

BN

pessextteller mit gParfait, gflousse und Sorbet sexviert mit
dfciichten

cfuto 34.60



4 Sang Bet 4

CRinderkraftbriihe mit Krduterflidle

B0

Kemischter Falat nach gfxt des

%o %

6c/zwe£n.eﬁ’let im Kriutermantelan ahnesauce mit
C/lam,ot;gnonb, 3emiibe und /zaaégema.c/zten. 8loc'itzle

%o

Apfelstrudel auf Vanillesoe mit _fis und §ahne

€ 26,90

4 Sang Bet 5

Wildreahmsuppe ,cftubertus”

B%%

dfeldsalat an _Balsamicodressing
mit Epeck-Croatons
% %%
Aaﬂige’c Rehbraten an Preiselbeersaucemit fu‘bc/zen.
cWa[dpilzen, oBlauktautund Xroketten

%% H

o‘laubgemac/lteé 5imte£5,oa'cfait au.f c;wetbc/zgen'cagout in

Kazamellsauce

€ 29,80



4 €ang Net b

Nzduterschaumsiipple mit §ahnehiubchen

%%

ﬁ_agout von dBoden.Aeeﬁ'bc/zen
auf Sfu‘nat-d' agliatel[e

%o %

axbarie fntenbriistchen mit cflangoscheiben in
7
alsamicosauce, Broccoli und Kartoffelgratin
oB &

%ok

dopfenpalatschinken auf VanillesoBe garniert
mit _Beetentagout
€ 317,90

diix weitere ¢fragen, stehen wit Uhnen jederzeit
getne perssnlich zur Verfiigung.

Stellen Rie sich Qe cflenue selbst zusammen!

Salate und ‘Vou'pelsen:

*

Kleiner Salat mit onnenblumen Kewnen

und weillem oBalAamico

o[u'co 3,70
*
Sherry - Jomaten und ¢flozarella §alat
ofu.to 5,60
*
dflediterran gegtil[te gem&'be mit Gliven und ¢Partmesan
ofwco 6,50



*

Serranoschinken und cMelone
Juro 7,60
*
Hegrillte Laxnelen an Falatbouquet, Knoblauchereme
Jfurwo 7,90
*
Salat mit gegrillten fntenbrustscheiben
Jfuro 8,60
*
Spanferkel §iilze auf Charlottenvinnaigrette
mit Krdutetsalaten
Juro 5,90
*
€azpacchio vom Wildlachs mit Garnelen
Jfuro 8,70

*

Cocktail mit Shrimps und _fdelfischen
Juro 7,60
*
Carpacchio vom gRngusrind, Ruccula
und gParmesanshavings
Jfuro 7,90
*
Gandexfilet vom Zrill in Rieslingsauce
auf mediterranem Zemiise
Jfuro 7,90

%

d?ggout von oBodenAeefiAc/zen auf Sloinat-d' agliate[le
ofu.'co 6,90

*



Fratiniexte Jomaten- & ¢flozzarellascheiben
mit Znocchi in Basilikum- PButter- Sauce
Jfuro 5,90
%

JBunter, gemischter alat nach gftrt des ftauses
ofwco 4,20
%

PBlattsalate mit prossen und Palsamicodressing
Jfurwo 3,90
%

PBlattsalate im _PBalsamicodressing mit gerauchtem fachs.
Kréutercroutons und gfeischkise- gfaxt
Jfurwo 6,90

%

oBlattbalai‘e im oBalAamicod‘zeMin.g mit Cocktailtomaten
und gParmesansplitter

ofwco 5,40

Buppen:

gemiibebc/mum mit Kiithiskernen
ofwco 3,80
%
oB'cocco[iAiich/zen. mit Sahnehiubehen und gflandeln
ofu'co 3,90
%
domatenschaum mit _Basilikum
ofu'co 3,60
%
diriettes Linsensippchen mit Balsamiko
ofu.'co 3,80



*

Rinderkraftbriihe mit _BritkloBehen und Backerbsen
Jfuro 3,90

*

domaten- Creme- Suppe
mit Krdutercroutons und Fahnehiubehen

ofwco 4,20
*
zanzosische Lwiebelsuppe mit Kiisetoast
“pPpP
ofu.'co 4,20
*
CRinderkraftbriihe mit Krduterflidle
afuto 3,60
*
Sehwiibische gftochzeitssuppe
mit KloBchen, %&utetﬂc’idle und afebe'cspc'itzle
ofu'co 3,90
*
Kzesse-Fehaumsiippchen mit Fahnehaube
ofu'co 4,20

%

KazxtoffelRahmsiipple mit (Rauchfleisch- Chips
afuto 4,20

Soxbets:

Gitronensorbet mit §ekt
Juro 3,60

%

ffeﬁ‘etminzbo'cbet mit ekt
ofwco 3,90

%
Campa'ci-go'cbet
ofuto 4,90



dtauptgerichte
Yom Kechwein:

%

dfleischkiise mit 8loiegelei und Rostzwiebeln
mit /zaubgemac/ztem Kaxtoffelsalat
ofato 6,90

*

Schweinebauch gegrillt mit Krduter und Kiimmel mit
Sauerkreaut und emmelknideln
ofu'co 8.90
*
Kasslex Riicken in gftonigkruste
ofu'co 9,80
*
Kasslex ftals auf oBa#'ciAc/l Kzaut mit Femmelknédeln
ofato 8.90

*

Bohmischer §ehweinerbraten auf bshmischem Kraut mit
bohmischen ‘K_a'ctoﬁe[klc’ibbc/zen
ofwco 8,90
*
Krustenbraten vom badischen §chwein in gflthier Sauce mit
oButte'cgem.iibe und /zaubgemac/zten. Spc'itzle

ofu'co 70,80
%
Schweinebraten ,,C;L;geunet et mit Rosti
ofuto 9,90

*



Schweinebraten , Qdger gfxt” mit hausgemachten Spiitzle
Jfurwo 9,90
*
Schweineriicken ,gloskana” mit Jwiebeln, Gliven, Basilikum,
domaten auf griinen Bandnudeln
Jurwo 11,90

%

Schweineriicken mit gJomaten-¢flozzarella gratiniert dazu

Kriuter- Kartoffel cFlitzchen
ofu'co 11,90

%
chweinelendchen ,,cPatma”, mit ehinken, cPatmesankése und
o
domaten dazu Kroketten
ofu'co 15,30
%
chweinelendchen ,cftawaii“ mit Rnanas, echinken und Kiise
o
dazu oBaAmati'ceiA
ofu'co 15,80
*
chweinefilet-c/Medaillons im &peckmantel an Rotweinsauce
o] P
mit gemibebouguet und 8c/zupfnucle[n
ofu.'co 14,90
*
8c/1wein.eﬁ’let- dfledaillons ,, 8c/1[oﬂbe'cg “im 8loeckman.tel mit
Gliven- aBaAilikum— Kruste an ﬁognac— Rahm- auce mit gemiibe
und Kroketten
ofu'co 16,90
*»
chweinefilet im Krédutetmantel an ahnesauce mit gebratenen
o &

Champignons, emiisebouquet und hausgemachten Spiitzle
Jfuro 74,90



Yom

%

CRinderhacksteaks mit Kise und Jomate gratiniert dazu

Kaxtoffelspalten
o£u'co 9,80

*
Rinderschmorbraten in _Burgundersauce mit hausgemachten
8loc'itzle und glabie‘zten. Karotten
Juro 72,80
%
QRinderbraten mit Swiebeln und €hampignons dazu
‘K_a'ctoﬁ‘eéoii'cee und 8Ioeckbo/men.
Jfuro 72,80
%
Bohmischer Fauerbraten mit gPreiselbeeren und bshmischen
Serviettenknédeln
Jfuro 8,90

%

dafelspitz in gfleerrettichsoBe mit alzkartoffeln
ofwto 9,80
%
Rindscouladen mit %attoﬁ‘e#:ii’cee und oBlauk'caut
ofu'co 12,90

*

ﬁum.,obteak mit Kréduter-Knoblauch- oButte'c auf ‘K_a'ctoﬁ‘elépa[ten.
mit §peckbohnen

ofato 16.90
%
d?_umf»teak mit Knoblauchkruste
dazu _Broccoli- Femiise und gRosti
ofu.'co 17,90



Yom Kalb:

Kalbswoulade in C/zam.,oagn.e’c Senf mit frischen C/zam.,ognonb
Jfurwo 1560
*
Kalbsriickensteak mit frischen cFfifferlingen (odet Steinpilzen
nach Haison) mit frischem emiise und Kaxtoffelgratin
Juro 79.80

%

Kalbsgoulasch mit gfaprika und Swiebeln
dazu hausgemachte Spiitzle
Juro 13.90

%

<;ii'u'c/ze'c %albbgebc/metzelteb mit Rosti
ofu'co 15.90

%

Wiener Kalbsschnitzel mit cPreiselbeeren und cPommes- gfites
Jfurwo 13,90

*

Kalbsrahmbraten mit Waldpilzen, §emmelknideln und Zemiise
Jfurwo 15.90

Yom iigel:

ebratene thailindische cReisnudeln mit Curry und ftiihnchen
Y
tuto 10.80

*



aispouladenbrust mit Champignons und Charlotten
P mpig
ofu'co 72.50

*

JBabarie fntenbrust auf gflangoscheibe mit fterzogin Kartoffel
und glasiexten gfingexmérchen

ofuto 15.90
%
futengoulasch mit gfilzen und griinem cffeffer dazu cRésti
afwto 9.80
%
Jfutengeschnetzeltes mit gfriichten und Curry dazu gReis
afato 9.80
*
o utenrollbraten in Weillherhst mit oBandnudeln. und gemiise
ofu'co 17,60
%
fatenfilet mit get'cockn.eten. domaten vom g'u‘ll mit
Kriuterbutter und (Rosmarinkartoffelspalten
ofwco 12.80

%

Gefiilltes gPoulardenbriistchen auf PBlattspinat
mit herry-cRahmsauce und gRosti
Jfuro 74,90

Yom cfisch und Keustentiexen:

dfilet vom Sander auf WeilBwein PButtersauce mit
dfetexsilienkartoffeln
Juro 14.60

%



6ai6[£n.gb dilet aus dem Gfen mit Kxdutern auf ‘K_a'ctoﬁ(elg'catin
ofa'co 14.90

*

Rotzunge im Pierteig auf Ratatouilegemiise
mit Kaxtoffelschnee

ofu'co 15.80

%

dfeines cRagout vom fachs mit §eampis auf _Bandnudel
Jfurwo 17.80

%
dfteilbutt mit Gliven — PBasilikum cfesto auf _Bandnudeln
Jfuro 14.90
*
o ilet vom oBoden.Aeefelc/zen. mit Krebsschwiinzen auf oBlattA,oinat
mit Kréduterkartoffeln
Jfurwo 17.90
%
dfilet vom fachs, Sander und gfelchen in €hampagner
17.50

Son.stige &ezialitc’iten.

Kaninchenkeule in Chablis auce mit grauben
dazu gfterzogin Kartoffeln
ofu'co 15.90
%
%aninclzenﬁ‘let mit Jomaten und Gliven au.f oBan.dn.ude[n
ofwco 17.80

*

(Rggout vom cftitsch in Wacholdertrahm mit gPreiselbeeren



und hausgemachten &piitzle
ofa'co 14.90
%

Wildhasenkeule geAc/zmo'ct in oBotdeaux
mit cPreiselbeeren und Kroketten
ofu'co 14.90
%

Rehschnitzel mit ehattenmorellen dazu Résti
ofa'co 16.90
%
dLirschsteak mit o‘lo/zan.n.ibbeeten. dazu Rosti
ofu'co 18.90

ZZeAbe'ctb

Maxillenknédel mit frischem ¢fopfen und ahne

Jfurwo 4,20

%
dfteiler Apfelstrudel mit Vanillesauce, fis und Fahne

Juro 4,60

%
Pralinen- gflousse au Choccolate
auf ftimbeerspiegel mit Grangen- cfilets und ahne

Jfurwo 6,90

%
Crépes mit _PBlaubeeren, Vanilleeis und §ahne

Jfuro 5,90

%
dopfenpalatschinken auf Vanillesauce
mit _Bérentagout und Fahne
Jfuro 5,90

%



dftausgemachtes Jimt- _fis- cfaxfait
auf éwetbc/tgentagoat in Karcamellsauce
ofuto 6,90

%

dftausgemachtes febkucheneis auf fierlikir Epiegel mit
dfriichten der §aison Zarniert und ahne
Juro 6,90

ndece Spezialititen auf gfinfeage!
Wik stellen getne fiic §ie individuell ein gflenii nach
Saison und Vreem Budget zusammen!

Allgemeine Geschaftsbedingungen

8 1 Fristen fir Anderungen der bestellten Anzahl an Gedecken
Bei Menu-Reservationen und Buffet-Reservationen
7 Werktage vor dem vereinbarten Veranstaltungstermin.

Eine spétere Reduzierung kann nicht beachtet werden
und wird bei Rechnungsstellung nicht berticksichtigt.

Ihr Menu-Angebot und Buffet-Angebot ist auf Ihre angegebene
Teilnehmerzahl (Personenzahl) ausgerichtet, sollte sich diese um
mehr als 20% reduzieren ist eine eventuelle neue Preisabsprache
erforderlich.

§ 2 Zahlungsfristen
Eine Woche vor der Veranstaltung ist eine Anzahlung von 50%
zu leisten. Die Restzahlung erfolgt nach der Veranstaltung in Bar
oder nach Absprache.

§ 3 Stornierung
Annullierungen missen Spéatestens 10 Werktage vor beginn der
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Veranstaltung schriftlich per Fax, E-Mail oder Postweg erfolgen.
Bei spateren Annullierungen ist vom Auftraggeber 50% des Auftrag-
wertes als Schadensersatz zu entrichten.

Preisangaben

Die angegebenen Preise sind unverbindlich und sind

exklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Es gelten die
Preisangaben in den jeweiligen Menu- oder Buffetvorschlégen.
Servicegebuhr ist bis 1.00 h inklusive, danach berechnen wir € 18,-
Pro Stunde und Mitarbeiter.

Gerichtsstand
Erfillungsort und Gerichtsstand ist Ravensburg
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